
Nudge � F É  C H E C K LI ST

Openings-� sluitings- & o�erdrachtschecklist �oor caf
és & restaurants
Schoon openen� netjes sluiten� o�erdragen zonder iets te laten �allen.

Elke dienst

Opening: controleer de temperaturen �an 
koelkast & �riezer en log ze

Opening: desinfecteer �oorbereidingsopper-
�lakken� balies en de koffiemachine

Opening: �ul de ser�icestations aan en con-
troleer de houdbaarheidsdata

Tijdens de dienst: �eeg tafels en �eelaangeraak-
te opper�lakken af tussen klanten

Sluiting: reinig en desinfecteer alle �oorbereid-
ingsruimtes en apparatuur

Sluiting: leeg de af�albakken� dweil de �loeren 
en noteer de diensto�erdracht

Inspectieklaar record

Datum · Taak · Koelkasttemp · Voltooid door · Tijd · 
Foto in dossier

Wekelijks

Reinig koelkasten� �riezers en deurrubbers 
grondig

Ontkalk de koffiemachine en reinig de 
zetgroepen

Reinig afzuigfilters en �et�angers

Was muren� spatschermen en achter de appa-
ratuur

Controleer de �oorraadrotatie en gooi �erlopen 
producten weg

Maandelijks

Reinig de opslag en de schappen �oor droge 
waren grondig

Controleer en kalibreer de koelkastthermome-
ters

Bekijk het �oedsel�eiligheids- en schoonmaak-
log op hiaten

Onderhoud of ontkalk de ijsmachine en water-
leidingen

nudgeworks.app/cafes @nudgeworks.app

Gemaakt met Nudge — eerlijke� fotoge�erifieerde dienstrotatie �oor cafés & restaurants. #nudgeworks

https://www.nudgeworks.app/cafes
https://instagram.com/nudgeworks.app

